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Belle couleur intense et soutenue.  
Arômes de fruits rouges, grande fraîcheur au nez et en bouche.  
Grande pureté dans la structure et longue finale.
A boire à partir de 2012.

Dégusté au château le 30 novembre 2006.

Bettane & Desseauve - Novembre 2007
“ Beaucoup d’élégance aromatique et de fraîcheur, et une vraie texture de margaux, satinée à souhait. 
Un des vins les plus sous-estimés du millésime. ” (16.5/20)

Wine Advocate - Octobre 2007
“ Elégant, impressionnant par ses flaveurs et sa concentration, il est paré d’une robe pourpre profond, 
d’une excellente pureté et d’une longue finale soyeuse. A boire dans les 8 à 10 ans.”

Vendanges 30 septembre > 13 octobre

Assemblage Cabernet Sauvignon 78 %
Merlot 22 %

Elevage 50 % barriques neuves
Rendement 40 hl/ha
Proportion de 1er vin 75 %

pH 3,84
Acidité (en g/1 H2SO4) 3,5
Alcool (en % vol.) 12,6

Mise en bouteilles 22 mars 2004
Production 103 000 bouteilles


